Imię i nazwisko: ....................................................
Przetumacz ten przepis na angielski.
Ciasto z jabłkami. Czas przygotowania: 40 minut. Czas pieczenia: 45 minut
Składniki: 3 szklanki mąki pszennej tortowej - do 500 g, 5 średnich lub większych jajek, kostka masła, około pół szklanki jogurtu naturalnego, około pół szklanki cukru, 2 łyżeczki proszku do pieczenia, 700-800 g jabłek - 4 średnie jabłka.
Jabłka obierz i przekrój na pół, a następnie na ćwiartki. Przekrój każdy kawałek jeszcze na pół. 
W jednej misce wymieszaj mąkę z proszkiem do pieczenia i symboliczną szczyptą soli. Do drugiej miski wbij pięć jajek i wsyp do 140 gramów cukru. Cukier z jajkami ubijaj mikserem na wysokich obrotach tak długo, aż cukier całkowicie rozpuści się w jajkach. Wtedy wlej roztopione i przestudzone masło i miksuj krem, ale tylko przez chwilę i na niskich obrotach miksera. Kolejno dodaj też jogurt naturalny i mieszankę mąki i proszku do pieczenia. 
Wyłóż ciasto na blachę. Na górę wyłóż kawałki jabłek. Blachę z ciastem umieść w piekarniku nagrzanym do 180 stopni. Wybierz środkową półkę. Ciasto piecz około 45 minut.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
